. Ajoarriero @, 1n gua Mineral (50 cl) O
ZQ) 1. A ' 10€ A Mi I 2,50 €
‘E 2. Ensaladilla rusa «,3) 9€ 8 Agua c/ gas 250 €
MY 3. Ensaladilla de cangrejo (2,3,4,8,13) 1€ 30. Secreto Ibérico CL;]) Coca Cola 2,50 €
) 1. Pluma lbéri (Original, Zero, Zero Zero, Light)
<¢ 4. Titaina del Cabanyal casera ¢,3,4 12 € Sl (AL IEE a4
ol 32. Lagarto Ibérico [, Fanta (haranja, limon) 2,50 €
<: 5. Bogquerones en vinagre «, 13) 10€ . - . S
[ sobre carpaccio de fomate y alcaparras 33. Solomillo Ibérico trinchado ~ Sprite, ténica 250 €
6. Esgarraet valenciano , 4 12 € 34. Solomillo de ternera >~ Aquarius (naranja, limén) 2,50 €
/. Gilda (1 ud. a elegir) 13 3€ 35. Entrecot de ternera S’: Fuze Tea limdn 2,50 €
: ' , : 2,
8. Sepia con mayonesa @, 5) 12 € 36. Chuletas de lechal a1 @ Ladron de manzanas 50 €
9. Jamon Ibérico de Bellota 23 € . G een e e e S LA T LG <’: ZUmo (varios sabores) 2,50 €
10. Tabla de Ibéricos 14 €
. 38. Brocheta de pollo con salsa teriyaki (10,12, 13) :
11. Tartar de afun con aguacate «, 8, 10, 12) 18 € ) Cana (20cal) 2€
39. Lagrimas de pollo con patatas «,3,6,8, 10, 11) <
N Doble/ Clara (40 cl 2,80 €
l’§ Quinto (20 ch 2€
N 12. Revuelto de gambas al gjillo @3, 13) 12 €
Sa RS Tercio (33 o 3€
F~ 13. Patatas Bravas ) 9 € . as
Z . Atin fresco a la plancha ) O Tercio 0.0% / Sin gluten (33 cl 3 €
0 14. Huevos rotos con jamon ibérico @, 13) 15 € :
~ . | . Seplo de plqu ala planhq ) *Disfruta de nuestra amplia seleccién de cervezas de diferentes marcas.
— 15. Huevosrotos con migas de chorizo ibérico @, 13) 14 € : Consulta a nuestro personal.
<C . Bacalao confitado con salsa roquefort @, 11
@R eidra (15 7€ Calamar de playa a la plancha ) Q Café Expresso 150 €
. m J
Zé 17. Crogquetas de bacalao porud)y (1,3, 4,11, 14) 2,80 € a Café cortado 180€
% 18. Croquetas de jomdn bérico eorudy) (,3,11) 3€ § Café con leche o€
20. Canelones de pato @uds) (,3,11,13) 13 € 45. Arroz de marisco @, 4, 13) 20 € § Cremaet 3e
21. Alcachofas a la brasa (2 uds.) 10 € 46. Arroz del senyoret 2, 4,13) 18 € 9 Infusiones/ Tés 150 €
22. Chipirones plancha ¢, 5, 14) 14 € 47. Arroz de secreto ibérico 18 € 5} .
b b con gijos tiernos y setas b Voquen’ro 3,50 €
23. Coulant de DUIpo @ 51D 13€ e Minimo 2 personas. Nuestros arroces pueden elaborarse secos o melosos. % ChupiTo 3 €
24, Cléchina valenciana (en temporada) (5) 12 € o Copa premium 10€
25. Timbal de verduras 12 € ‘(1 Combinado cldsico g€
48. Torrija casera con leche merengada * % . .
. U Combinado premium 10 €
49. Crumbel de manzana
con helado de galleta belga
L 26. Ensalada de burrata, tomate o) 15 € 50. Coulant de chocolate con helado * A< Pan de la casa con tomate y alioli (1, 3) 3€
<Ej y tapenade de aceitunas : <)::
- 27. Tomate valenciano - orania preparads E Pan clasico @ 2€
: 4,10,11) 18 € ios *
E con lomos de caballa'y encurtidos e lleliel IR CRIE LSl o < Almendras marconas fritas ) 3€
R ) 53. Trufas (4 uds.) * é
O 28. Ensalada Cesar (1,3,4,11,13) 12€ Cacoos al punto de sal 7,9 1,50 €
Z ” 54. Mousse de chocolate * <
. Poke Vegano Te '
- 9 15€ 55. Bola de helado (1 ud.) (varios sabores) * A Racion de aceitunas 2€
*Precios IVA Incluido

Allergenos: Gluten (1), Crustaceos (2), Huevos (3), Pescado (4), Molluscos (5), Apio (6), Frutos Secos (7), Mostaza (8), Cacahuetes (9), Soja (10), Lacteos (11), Sesamo (12), Sulfitos (13), Altframuces (14).



